
del comal

enchiladas y chilaquiles

guisados (base de tomate)

Trilogía de memelas......................$90.00 

Quesadillas (1).......................................................$ 60.00

Empanada (1).............................................................$ 60.00

Tetelas (2).................................................................$ 80.00

Restaurante 

Verde ó  amarillo

lo dulce ...............$90.00

Bebidas

Omellette...........................................$115.00 

Especiales 

Tazón de frutas yogurt y granola 

Jamón con queso manchego  

Omellete mal de amor...............$130.00  

Tostado de aguacate...................$130.00  

Tostado de aguacate..................$150.00  

Quesillo con chapulines  

chori-queso bañado con 
salsa martajada  

Pan francés

Hot cakes

Chocolate de lacasa (leche-agua)......$35.00 

Café de olla.......................................................$25.00

Jugo de naranja...............................................$30.00 

Jugo de frutas...................................................$30.00 

Jugo verde...........................................................$40.00 

desayunos

Tasajo, chorizo, queso fresco

Acompañados con papas cambray, pimiento morron,
ensalada fresca.

Con huevo y jamón serrano

Ensalada y salmón ahumado

Champiñon, acelga, jamón de pavo, tocino y papas campesinas. 

Quesillo, epazote y Champiñones

Pasta de frijol, hoja santa, crema ácida y queso fresco.

Todo con opción de: 
Tasajo, cecina enchilada, chorizo o Huevos.

Acompañados con frijoles refritos.

chilaquiles rojos.....................  ..$120.00 

chilaquiles de guajillo.............$120.00 

Enfrijoladas....................................$120.00

Entomatadas....................................$120.00

Salsa con queso fresco..........$100.00 

Salsa con chicharron...............$100.00 

Salsa con torta de huevo......$100.00 

Salsa con chorizo........................$100.00 

Enchiladas suizas.........................$150.00 

Enchiladas con mole 
del chef................................................$150.00 

Enchiladas verdes.......................$120.00 

Chilaquiles verdes.......................$120.00 

Huevos................................................$ 95.00 

Servidos con frijoles, arroz a la jardinera, tortillas a mano.

al gusto

Rancheros

Divorciados

Para Facturación + IVA. 



del comal

ensaladas

sopas y caldos

mariscos

Trilogía de memelas.........................$90.00 

Quesadilla (1)............................................................$ 60.00

Empanada (1)................................................................$ 60.00

Tetelas (2)....................................................................$ 80.00

Restaurante 

Verde ó  amarillo

Guacamole con camarones........$120.00  

Garnachas istmeñas (5)................$130.00  

Molotes de feria (3)........................$ 70.00  

Tostada al pastor (1)......................$ 80.00  

Taquitos dorados (3)......................$ 80.00  

Quesadilla con camarones.......$150.00  

camarones empanizados .............$180.00  

Chapulines al mojo.........................$ 80.00  

Tacos de arrachera 
con tuétano (2)..................................$120.00  

Entradas 

1 Tasajo, 1 queso, 1 chorizo.

(pico de gallo, cebolla caramelizada)

Quesillo, epazote y Champiñones

Pasta de frijol, hoja santa, crema ácida y queso fresco.

(Servicio de comal de 8:00 Am a 4:00 Pm.)

ensalada del huerto............................................$ 80.00

Mix de lechugas, tomates, rábano, fideos de pepino y aderezo cítrico.

mix de verduras al grill...................................$ 70.00

Aderezados con cítricos, ajo y hojuelas de chiles secos quebrajados.

Tomates al pesto....................................................$ 80.00

Variedad de tomates, aceite infusión de albahaca, cros�ni.

(pescado, mejillones, calamar, camarón)

(talla, al mojo de ajo, zarandeado, finas hierbas al ajillo)

cazuelita verde de pollo..................................$ 75.00

Tacos de camarón (2).........................................$110.00

Aguachile rojo o verde ...................................$160.00

Tostada de Camarón (2)...................................$140.00

Tostada mixta (camarón y callo)..............$180.00

Coctel de camarón ............................................$130.00

Coctel mixto.............................................................$160.00

Tacos de chicharrón de pescado (2)........$ 95.00

Taco estilo baja (2)..............................................$110.00

Ceviche del día ......................................................$160.00

Ostiones 1/2 docena.............................................$150.00

Ostiones a la brasa.............................................$160.00

Pesca del día (precio según gramaje).....$

crema del día............................................................$ 75.00

caldo de camarón ...............................................$120.00

Sopa de mariscos...................................................$180.00

especialidades

mole del chef 45 ingredientes.......................$250.00
Panceta de puerco. 

salmón a las finas hierbas..............................$220.00

Mermelada de tomates, verduras flameadas al mezcal. 

pasta fetuccini en salsa alfredo................$220.00

pasta linguini con mariscos 
y salsa de tomate..................................................$250.00

Camarones Jumbo.

camarones jumbo al mojo de ajo...............$220.00

Acompañado de ensalada y arroz a la jardinera

arroz  al wok con mariscos..........................$250.00

Canasta de humo ..................................................$500.00

Suprema de pollo a la plancha..................$210.00

Filete Mignon.............................................................$350.00

Tasajo, cecina, chorizo, chicharron, quesillo, guacamole
tlayuda, memelas chiles de agua asado, cebollas cambray)

(pure de papa con ajo ros�zado, reducción de expresso)

(mil hojas de papa bañada con glasa de frutas
ros�zadas con salsa soya)

Para Facturación + IVA. 



Chef. Gaudencio Ruiz Mateo

Dirección: Carretera Internacional Oaxaca Istmo Km. 46.2
               San�ago Matatlán, Oax. CP:70440
                           Tel: 951 230 00 99
         E-mail: gaudencioruiz406@yahoo.com
                       admmaldeamor@gmail.com

cortes

Elige 1 guarnición

Arrachera......................................................................$380.00

Guacamole

Papas fritas

Verduras al grill

Papas al romero

Rib-eye................................................................................$600.00

Filete de picaña............................................................$400.00

T-bon...................................................................................$450.00

tlayudas
Arrachera......................................................................$160.00

Tasajo.................................................................................$120.00

Cecina................................................................................$120.00

Chorizo.............................................................................$120.00

Costilla .........................................................................$160.00

Coctelería 
Mal de amor.................................................$85.00

Matateco.........................................................$85.00

Dulce veneno...............................................$85.00

La llorona....................................................$80.00

La Zandunga...............................................$75.00

Mojito Oaxaqueño.................................$80.00

AGUAS DE LAS VERDES MATAS........$75.00

Mezcal, agua mineral, láminas de pepino, 
rodajas de naranja, rodajas de limón.

Mezcal, maracuyá, canela.

Mezcal pulque fresa y romero 
Tuetano, verduras al grill

Mezcal, frutos rojos,  jugo de arándano y limón.

Mezcal, miel de agave, piña tatemada y jalapeño.

Mezcal , pulpa de tamarindo, chile serrano. 

Mezcal, pepino, apio y limón.

Cervezas  

Corona........................................................................$35.00

victoria.......................................................................$35.00

michelada clásica..............................................$50.00

Negra Modelo....................................................$45.00

Michelada especial..........................................$70.00

Suero........................................................................$50.00

Clamato.................................................................$60.00

Sorbete de tamarindo, chamoy y mezcal.

Vinos  

Twin Oaks Cabernet

copa....................................................................$80.00

botella............................................................$350.00

Twin Oaks Chardonnay

copa...................................................................$80.00

botella............................................................$350.00

Santa digna rosé 

copa...................................................................$90.00

botella............................................................$400.00

Margarita Mezcalera..........................$75.00

Clericot..........................................................$85.00

La farsante.................................................$75.00

Mezcal, yerbabuena, poleo y limón

Mezcal, jugo de limón, jugo de naranja.

Vino �nto y frutos macerados.
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