
MENÚ DE TEMPORADA
MES PATRIO

ENTRADAS Y PLATILLOS

Aguachile verde................................................$130.00
Camarones, chile de agua escalfado, pepino y aguacate.
(Preparado con fondo de camarón, cilantro, chile serrano, jengibre y 
tomate verde).

Tostada de pulpo a la diabla.............................$140.00
Servida con guacamole y rabanitos.
(Pulpo adobado con chile de árbol, chile serrano, chile guajillo, 
mantequilla y hoja santa).

Tradicional pozole rojo..................................... $180.00
A elegir: pollo o cabeza de cerdo. Acompañado de lechuga romana, 
rabanitos y guacachile de chiles secos.
(Incluye tostadas, orégano y cebolla picada).

CÓCTELES DE TEMPORADA

El Pípila.............................................................$130.00
Mezcal espadín, licor de chile Ancho Reyes, Vermouth Bianco, piña y 
nopal tatemados, jugo de limón y jarabe natural.

Dulce Patria.......................................................$130.00
Ron blanco, fresa, crema de coco, jugo de limón, leche entera y jarabe 
natural.

Cantarito Oaxaqueño........................................$150.00
Mezcal, jugo fresco de limón, naranja y toronja, refresco de toronja y sal 
de gusano.

¡El cantarito va por nuestra cuenta!

w
w

w
.

m
a

l
d

e
a

m
o

r
.

c
o

m

Visita nuestro nuevo tasting room 
y agenda una cita para una

cata especializada 

Consulta nuestras experiencias.

EL PIPILA
TOSTADA DE PULPO

A LA DIABLA
AGUACHILE VERDE

DE CAMARÓN POZOLE ROJO CANTARITO OAXAQUEÑODULCE PATRIA



